DORFBEIZ

HOTEL DISCHMA

Etwas Feines im Voraus

Kraftige Davoser Steinpilzcremesuppe
Herzhaft cremige Steinpilzcremesuppe mit Rahm verfeinert

und fein wiirzig abgeschmeckt. Separat servieren wir dazu Streifen von deftigem,

traditionellem, echtem Blndnerfleisch

(auch vegetarisch maéglich)
Kulinarisches Bergerlebnis in jedem Loffel
16

-

Unsere Spezialitat immer beliebt
Original handgeschnittenes Rindstatar

aus 100% bestem argentinischem Rindfleisch vom Entrecote von Hand fein

geschnitten, mit Schnittlauch, unserer hausgemachten Sauce und dem
edlen Whiskey pikant abgeschmeckt.

Mit Apfelkapern, Olivendl, Essiggurke, blauen Zwiebeln und Kirschtomaten

(&

sowie mit einem Salatbukett garniert.
Dazu gerdstete Toastscheiben und beste Davoser Butter

Vorspeise 70 Gramm Fleisch
29

Hauptgang 130 Gramm Fleisch
39

>

/

Knackiger Niisslisalat
An Bezis hausgemachter, cremiger Franzdsischer Sauce,
hausgemachte Paprika — Knoblauch - Toastbrotcroutons,
saftige Tomatenecke und gekochtes Davoser Ei
dazu knusprig gebratene Speckscheiben

(auch ohne Speck mdéglich)
18

vegetarische Gerichte vegane Gerichte

Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 7.7% resp. 8.1%
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Aus der Region

Unsere beliebte Davoser Gerstensuppe
mit Gerste, Trockenfleisch- und Gemusewdrfel und Rahm gekocht,

serviert mit Rahmhaube und Krautern
13.50

Pizokel: der Bilindner Klassiker
Flr den ersten Hunger:
frischer, knackiger Blattsalat der Saison
mit Riebli-, Mais-, Kabis- und Gurkenstreifen
an hausgemachtem Balsamico Dressing

anschliessend:
Davoser Pizokel (Art Spatzliteig) mit Davoser Bergkase, Wirz, Apfelwurfel,

gerdsteten Zwiebeln und Rahm cremig gekocht, dazu Apfelmus.
38

Capuns traditionelle Biindner Spezialitat
(Mangoldwickel mit Spatzliteig, Salsiz- und Trockenfleischwiirfel, Petersilie) mit

cremiger Milchrahm und Davoser Bergkadse gratiniert, 4 Stiick
26

Dorfbeiz Klassiker
Mit Krauterbutter rosa gebratene Wiirfel vom Entrecote
dazu Davoser Pizokel (Art Spatzliteig) mit Davoser Bergkase, Wirz, Apfelwlrfel,

gerdsteten Zwiebeln und Rahm gekocht
46

vegetarische Gerichte vegane Gerichte

Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 7.7% resp. 8.1%
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Dorfler Huuswurst mit Davoser Rosti
Wiirzige Huuswurst vom ortsbekannten Hof am Buel, Davos Dorf,
mit grobem Senf, dazu servieren wir eine feine

goldknusprig gebratene Davoser Rosti
27

Prattigauer RoOsti
Knusprige Rdsti, Uberbacken mit rezentem Davoser Bergkase,
dazu ein Spiegelei vom Davoser Bauernhof Hoffmann-Minder mit grobem Pfeffer

und Ofenkirschtomate
26

Vegane Rosti
mit Sonnenblumendl gebratene Rdsti, obendrauf gibts
gebratene Pilze und

sautiertes saisonales Gemuse
26

/ Geniessen Sie das Original Schweizer Gericht mit
Biindner Raffinesse
3 feinen Schweizer Kasesorten
Traditionelles Kasefondue ,Dischma"
a discrétion nach Hausrezept
mit rezentem Greyerzer, cremigen Fribourger und
herzhaftemn Davoser Bergkase von der Molki Davos,

mit Weisswein cremig angerihrt

dazu Brotwdirfel und Raclettekartoffeln
37 pro Person
mit gebratenen Speckwdrfel

42 pro Person j

vegetarische Gerichte vegane Gerichte

Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 7.7% resp. 8.1%
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Etwas Leckeres zum Hauptgang

Unsere Cordon Bleu

Bezis Davoser Cordon Bleu Menu
Flr den ersten Hunger:
frischer, knackiger Blattsalat der Saison
mit Riebli-, Mais-, Kabis- und Gurkenstreifen
an hausgemachtem Balsamico Dressing

anschliessend:
saftiges Cordon Bleu vom Schwein gefillt mit
rezentem Davoser Bergkase und kraftigem Schwarzwalder Landrauchschinken,
paniert mit groben Semmelbréseln und Davoser Ei,
in der Pfanne mit Butter und Sonnenblumendl knusprig gebraten
dazu frisches Gemuse je nach Angebot, feine knusprige Pommes Frites

an unserem beliebten Hausgewlirz und Zitronenecke
46

_/ Unser Hit: \

Raclette Cordon Bleu
Cordon Bleu vom Schweizer Schwein mit
kraftigem Schwarzwalder Landrauchschinken
und rezentem Davoser Bergkase gefiillt,

Uberbacken mit viel cremigem Schweizer Raclettekase
daruber ein Spiegelei vom Bauernhof Hoffmann-Minder,
garniert mit grobem buntem Pfeffer und Réstzwiebeln,
dazu feine knusprige Pommes Frites an unserem beliebten Hausgewlrz

N - r

vegetarische Gerichte vegane Gerichte

Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 7.7% resp. 8.1%
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Unsere beliebten Burger

Dorfbeizburger
Hausgemachter, saftiger 100%-Schweizer Rindfleischburger (165g) vom Grill
mit rezentem Davoser Bergkase Uberbacken
im goldgelben Haus-Burgerbrétli von der Holzofenbackerei GanzHeis©
mit Eisbergsalat, Tomatenscheibe,
knackige Essiggurkenscheibe und blaue Zwiebeln
dazu feine hausgemachte Saucen:
Barbecue-, scharfe Chipotle Mayonnaise und Berg Alpenkrauter Sauce

serviert mit unseren knusprigen Pommes Frites an Hausgewlirz
30

oder

mit extra krossem gebratenem Speck
+2

mit unseren bekannten Siisskartoffelfries mit Meersalz gewiirzt
+2

mit extra krossem gebratenem Speck und Siisskartoffelfries
+4

Passend dazu: Blattsalat der Saison mit Riebli-, Mais-,
Gurken- und Kabisstreifen an

hausgemachtem Balsamico- oder French Dressing
+ 10

Quinoa Chilli Burger
Gegrilltes Patty mit Quinoa, Gemidse, leicht pikant,
mit Tomatenrelish und Eisbergstreifen garniert
und im GanzHeis©-Holzofenbrotli

dazu unsere beliebten Silisskartoffelfries mit Meersalz gewdirzt
33

Passend dazu:
Blattsalat der Saison mit Riuebli-, Mais-,
Gurken- und Kabisstreifen an

hausgemachtem Balsamico- oder French Dressing
+10

vegetarische Gerichte vegane Gerichte

Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 7.7% resp. 8.1%
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Etwas Gluschtiges aus dem Wasser

/ Egliknusperli

Flr den ersten Hunger:
frischer, knackiger Blattsalat der Saison
mit Riebli-, Mais-, Kabis- und Gurkenstreifen
an hausgemachtem Balsamico Dressing

anschliessend:
feine saftige Egliknusperli, goldgelbe Pommes Frites an unserem beliebten

Hausgewlrz dazu feine hausgemachte Tartarsauce und Zitronenschnitz
37

Etwas Feines ohne Fleisch

Gemiise Pappardelle mit Steinpilzen
Flr den ersten Hunger:
frischer, knackiger Blattsalat der Saison
mit Rlebli-, Mais-, Kabis- und Gurkenstreifen
an hausgemachtem Balsamico Dressing

anschliessend:
Pappardelle und gedlinstete Steinpilze dazu gebratene Kirschtomaten,
Zwiebelstreifen, frische Krauter, Knoblauch und frisches Gemuse

in Olivendl geschwenkt
35

vegetarische Gerichte vegane Gerichte

Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt. 7.7% resp. 8.1%



